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Denominazione Commerciale:

Articolo:

Codice EAN confezione:
Peso netto:

tmballo primario:
Imballo secondario:

Composizione del bancale:

Unita di vendita:

Modaiita di conservazione:
Termine minimo di conservazione:

Ingredienti;
Crigine materie prime:

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA "IL CLASSICO"

SOM5001 EX.VERGINE IL CLASSICO 250ML

8001250115058

250ml=229¢g

Bottiglia in vetro, tappo in alluminio e versatore in plastica

Cassa in cartone ondulato

Confezioni/collo Collifstrato Nr. strati Collifpedana

12 25 5 125

Bottiglia da 250 ml

Conservare in un luogo fresco, lontano da fonti di calore ed al riparo dalla luce.

Richiudere dopo |'uso. Il vetro scuro ¢ utilizzato per preservare le caratteristiche

dell'olio,

14 mesi

Olio extravergine di oliva

Da olive coltivate e molite nell'Unione Europea

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE (conformi al REG. CEE 2568/91 e succ. mod.)

Acidita (% acido oleico) =08
Numero dei perossidi {mEg O./kg) <20
Spettrofotometria Kygn <2,50
Spettrofotometria Kayg =0,22
Spettrofotometria Delta-K = 0,01

RESIDUI DI PESTICIDI
ALLERGENI! (Dariceta, Reg. UE 1169/2011

CORPI ESTRANE!I

conformi a Reg. CE 396/2005 e succ. mod.
e succ, mad.) assenti

assenti

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 ml Bl PRODOTTO

Energia 3389 kJ/824 keal
Grassi 9164¢
di cui acidi grassi saturi 14 g
acidi grassi monoinsaturi 709
acidi grassi polinsaturi 7649
Carboidrati O0g
di cui zuccheri Og
Fibre 0g
Proteine 04
Sale Og

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto liquido oleoso limpido
Colore verde tendente al giallo, velato
Odore profumo caratteristico tipico di olive, senza note estranee
Sapore tipico di olive, leggermente amaro e piccante
Consistenza liquida \
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